mardmorena

RESTAURANT

Menu MAR 2026 (tardor)
40€ persona

Menu MORENA 2026 (tardor)
46€ persona

PER COMPARTIR

Croqueta casolana del dia @ i 2> @ s
Calamarsets a la andalussa, maio-lima ¢« @ @
Patates braves Santboianas, a la brasa ¢« @
Musclos a la brasa @

SEGON PLAT ATRIAR

Llom de llobarro, verdures de temporada i salsa de suquet =

Canelons de rostit i beixamel de bolets ¢ @ s ®
Arrds mariner amb sipia, musclos i gamba - @ 7
Arros de muntanya
Arros de mar i muntanya s> @ =

POSTREA TRIAR

Brownie de xocolata ¢« @ @5 ©

Pastis de formatge ¥ @ #s ©

BEGUDA
1aiguai1ampolla de vi per cada 3 persones

PER COMPARTIR

Croqueta casolana del dia @ (g $« o> @ »u
Gambeta cristal a la andalussa, maio-gamba ¢ @ »u
Tatin d'alberginia amb formatge de cabra ¢ s ©
Verdures "braves”, a la brasa s« = 2

SEGON PLAT ATRIAR

Bacalla a la llauna i mongeta de Sta.Pau saltejada amb botifarra del perol-=» .

Pasta orechette amb tomaquet sec, mozzarella i alberginia agredolca ¢« @ @
Mandonguilles de porcibéricamb bolets ¢ @ @
Arros de cua de bou i ceps = @
Arros del senyoret, a la llauna - @ ==

Entrecot de vedella a la brasa ¢
POSTREA TRIAR
Pastis de formatge ¢ @ #s ®

Tiramisu ¢« @ @5 ®©
BEGUDA
1aiguai1ampolla de vi per cada 3 persones

*Refrescs, Cervessas i aperitius NO INCLOSOS* ‘
*El nombre de comensals a facturar sera el confirmat 24 hores abans del esdeveniment™

*Refrescs, Cervessas i aperitius NO INCLOSOS* '
*El nombre de comensals a facturar sera el confirmat 24 hores abans del esdeveniment*




