
Menú  MAR 2026 (tardor)
40€ persona

P E R   C O M P A R T I R  

Croqueta casolana del día HLIJK  
Calamarsets a la andalussa, maio-lima ghj

Patates braves Santboianas, a la brasa gh

Musclos a la brasa  j

S E G O N   P L A T   A   T R  I A  R 
 

Llom de llobarro, verdures de temporada i salsa de suquet ig

Canelons de rostit i beixamel de bolets  ghld

Arròs mariner amb sípia, musclos i gamba ijk

Arròs de muntanya h
Arròs de mar i muntanya ijk

Galta melosa de vedella amb parmentier p

P O S T R E  A   T R I A R 

Brownie de xocolata ghld

Pastís de formatge ghld

B E G U D A 
1 aigua i 1 ampolla de vi per cada 3 persones

*Refrescs, Cervessas i aperitius NO INCLOSOS*
*El nombre de comensals a facturar serà el confirmat 24 hores abans del esdeveniment*

P E R   C O M P A R T I R  

Croqueta casolana del día HLgIJK

Gambeta cristal a la andalussa, maio-gamba ghk

Tatin d’albergínia amb formatge de cabra glh

Verdures “braves”, a la brasa  gha

S E G O N   P L A T   A   T R  I A  R 

Bacallà a la llauna i mongeta de Sta.Pau saltejada amb botifarra del perolig

Pasta orechette amb tomàquet sec, mozzarella i albergínia agredolça ghl

Mandonguilles de porc ibèric amb bolets ghl

Arròs de cua de bou i ceps ijk

Arròs del senyoret , a la llauna ijk

Entrecot de vedella a la brasa g 

P O S T R E  A   T R I A R 

Pastís de formatge ghld

Tiramisú ghld

B E G U D A 
1 aigua i 1 ampolla de vi per cada 3 persones

*Refrescs, Cervessas i aperitius NO INCLOSOS*
*El nombre de comensals a facturar serà el confirmat 24 hores abans del esdeveniment*

Menú MORENA 2026 (tardor)
46€ persona


