
Menú  MAR 2026 (Otoño/ Invierno)
40€ persona

P A R A   C O M P A R T I R  

Croqueta casolana del día HLIJK  
Calamarcitos a la andaluza, mayo-lima ghj

Patatss bravas Santboianas, a la brasa gh

Mejillones a la brasa  j

S E G U N DO   P L A T O   A   E L E G I R 
 

Lomo de lubina, verduras de temporada y salsa de suquet ig

Canelones de asado y bechamel de setas  ghld

Arroz marinero con sepia, gamba y mejillones ijk

Arroz de montaña h
Arroz mar y montaña ijk

Carrillera melosa de ternera con parmentier p

P O S T R E  A   E L E G I R 

Brownie de chocolate ghld

Pastel de queso ghld

B E B I D A 

1 agua y 1 botella de vino por cada 3 personas

*Refrescos, Cervezas y aperitivos NO INCLUIDOS*
*El número de comensales a facturar seré el confirmado 24 horas antes del evento*

P A R A   C O M P A R T I R  

Croqueta casera del día HLgIJK

Gambita cristal a la andaluza, mayo-gamba ghk

Tatin de berenjena con queso de cabra glh

Verduras “Bravas, a la brasa  gha

S E G U N DO   P L A T O   A   E L E G I R 

Bacalao a la llauna y judía de Sta.Pau salteada con butifarra del perolig

Pasta orechette con tomate seco, mozzarella y berenjena agridulce ghl

Albóndigas de cerdo ibérico con setas ghl

Arroz de rabo de buey y ceps ijk

Arroz del señorito, a la llauna ijk

Entrecot de ternera a la brasa g 

P O S T R E  A   E L E G I R 

Pastel de queso ghld

Tiramisú ghld

B E B I D A

1 agua y 1 botella de vino por cada 3 personas

*Refrescos, Cervezas y aperitivos NO INCLUIDOS*
*El número de comensales a facturar seré el confirmado 24 horas antes del evento*

Menú MORENA 2026  (Otoño/ Invierno)
46€ persona


